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DE LEITE OBTIDO DE PROPRIEDADES DE BASE FAMILIAR NO MUNICIPIO DE
SAO MATEUS, ES

Maria da Penha Piccolo Ramio<laudia Lucia de Oliveira PimoSamela Lima CarvallipLorenaVilela
Cangusst) Raphael&guiar Freita$, Julianne S. Jardim Lacerda

RESUMO-A producéo de leite no municipio de Sao Mateus, Espirito Santo, possui grande importancia socioecondémica
para produtores rurais familiares e para o estado. Objetivou-se avaliar as caracteristicas de produc¢ao de quatro
comunidades rurais, codificadas cofpdB, C e D, além da qualidade microbiolégica do leite cru de uma delas

e todas as quatro comunidades eram baseadas em agricultura.famiimunidadé era composta de quatro
produtores rurais; a comunidade B por doze; a comunidade C por dez e a D por dois produtores rurais, totalizando
28 propriedades familiares do municipio de Sao Mateus, regido norte do estado do EspirifwSlamie.

se a qualidade do leite cru ordenhado, obtido de dez produtores pertencentes a comunidade C e, também, amostras
do tanque de refrigeracéao coletivo, em cinco repetig@sou-se um questionario estruturado, com base

nas exigéncias da legislagédo do Ministéridgiacultura Pecuariag&bastecimento, para cada produtor pertencente

as 28 propriedades rurais. Levantaram-se dados sobre limpeza e estrutura fisica do estabulo, origem da agua,
higiene dos manipuladores e dos animais e realizacéo de testes para detecgdo de mastite. Em nenhuma das
28 propriedades realizavam-se plippinge posdipping Encontraram-se fora dos padrdes estabelecidos para
contagem bacteriana total (CBT) e contagem de células somaticas (CCS) 30 amostras (55,0%) e 25 amostras
(45,5%) dentre as 55 analisadas, respectivamente. Foram constatadas nao conformidades nas etapas de produgao
e amostras de leite fora dos padrdes microbiolégicos. E preciso promover melhorias nas caracteristicas de
producéo de leite e a implementacao das Boas PrAticagecuarias (B®) nas propriedades rurais, de forma

a garantir a seguranca alimentar e a sustentabilidade da atividade leiteira da regido norte do estado do Espirito
Santo.

Palavras chave: agricultura familiar, leite cru, segurancga alimentar, sustentabilidade.

MICROBIOLOGICAL QUALITY AND FACTORS THAT IMPACT MILK
PRODUCTION FROM FAMILY FARMS LOCATED NORTH OF THE STATE OF
ESPIRITO SANTO

ABSTRACT Milk production in Sao Mateus, ES, is a traditional and important socioeconomic activity for
family farmers and for the state. The aim of this study was to evaluate the production characteristics of four
rural communities, coded as A, B, C and D, as well as the microbiological quality of raw milk in one of
these locations. The four communities were based on family farms. Community A was composed of 4 farmers;
community B was composed of 12 farmers; community C was composed of 10 farmers and community D
was composed of 2 farmers, totaling 28 family farms in the city of Sdo Mateus, northern region of the State
of Espirito Santo. The quality of milk samples from 10 producers of community C was assessed after milking,
as well as samples from the collective cooling tank, in five repetitions. A structured questionnaire based on
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the requirements of the legislation of the Ministry of Agriculture, Livestock and Supply was sent to each farmer
from the 28 farms. The questions included cleaning and physigetist of the barn, quality of watdrygiene

practice of milkers and animals and tests for detection of mastitis. None of the farms performed pre-dipping
and post-dipping. Thirty (30) samples (55.0%) and 25 samples (45.5%) of the total 55 samples assessed
did not meet the standis for total bacterial count (TBC) and somatic cell count (S@SpgactivelyNonconformities

were detected in the stages of production, and milk samples did not meet microbiological standards. Milk
production should be improved and Good Agricultural Practices (GAP) should be implemented in the farms
to ensure food safety and the sustainability of the segment in the northern region of the state of Espirito
Santo.

Keywods: family farming, food safgtyaw milk, sustainability

1. INTRODUCAO A atividade leiteira, no Brasil, representa um dos
A pecuéaria de leite é considerada uma das atividadepsr.InCIIoaIS setores em geracdo de renda e arrecadacdo

que mais promove a distribuicdo de renda no Pais terlbutarla e €originada de pequenos ou medios

o valor nutritivo do leite e seus derivados é produtores, sendgrande parte baseada em agricultura
reconhecidamente um dos mais importantes para asal]&{)m“ar' Fatore§ como falta de controlg §an|tar|o do .
humana (FERLE, 2014) rebanho e de préaticas inadequadas de higiene, na cadeia
' ' produtiva do leite, contribuem para a baixa produtividade
Associado a este valor, o leite também é considerade qualidade do leite cru no Brasil (Embrapa, 2011).
um excelente meio de cultura para bactérias e outros Atual ; tado do Espirito Santo. ES. situad
microrganismos, pela riqueza de substratos nele contido _lfa mente, o esta O_ ° Spiri (_) an O_’ » Siiuado
como lactose, proteinas, acidos graxos, sais minerali@ regiao sudeste do Brasil, contribui, aproximadamente,

0 ; o ~
e vitaminas (Elmoslemany et al., 2009; Hill et al., 2012).Com 2% do volume de leite brasileiro e a produgao

O conhecimento da contaminag&o microbiana do IeitgStadual gira em torno de 400 milh8es de litros anuais,

cru é crucial para a indastria, tendo em vista sua grand@Ob'I'zando’ asroilmada}merrtel, 16 mil pgozdlo"tglrﬁf’
influéncia na qualidade e no rendimento dos derivadognq_uanto a producao nacional ultrapassa 32,0 bilhoes
de litros por ano. De acordo com Incaper (2012), das

unidades produtoras de leite do estado do Espirito

Alta contagem de bactérias prejudica a aceitabilidadesanto, 80% constituem-se em pequenas propriedades
interfere no valor nutricional, no rendimento da fabrica¢aqurais e grande parte com base em agricultura familiar,
de queijos e na vida util do leite fluido e seus derivadostendo um estrato produtivo diario entre 50 e 100 litros.
Ha implicacdes adicionais para a satde publica s@ agricultura familiar foi reconhecida oficialmente por
bactérias patogénicas e ou seus metabdlitos estejamejo da Lei 11.326, de 24 de julho de 2006 e é definida
presentes no leite e nos derivados (Costa et al., 2012pmo aquela praticada em estabelecimento dirigido
Giacometti et al., 2012; Hill et al., 2012; Lopes JUnior pela familia, que tenha renda predominantemente oriunda
etal., 2012; Molineri et al., 2012). Do ponto de vistageste, cuja area ndo exceda quatro médulos fiscais,
tecnologico, a qualidade da matéria-prima € um dog que utiliza mao de obra predominantemente familiar
maiores problemas para o desenvolvimento da indﬂstrifBRAS”_, 2006). O censo agropecuario, realizado em
de lacteos no BrasilA garantia da qualidade 006, pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica,
microbiolégica do leite € de responsabilidade de todogey especial atencéio a esta categoria, gerando estatisticas
os elos que compdem a cadeia de producao, incluindgriciajs sobre a agricultura familiar, a partir da adoc&o
produtores, transportadores, industrias, distribuidoresyg conceito da referida lei, fruto do reconhecimento,
comerciantes e consumidores. Considerando a produg%%m Estado brasileiro, da importancia econdmica e
primaria, € importante o conhecimento da qualidadgqcia| do setor, importante gerador de ocupac&o de

microbiol6gica do leite, das fontes de contaminacaom o de obra, de renda e de alimentos para o pais.
dos principais microrganismos contaminantes e dos

problemas decorrentes dessa contaminacéo parao Apesar da importancia socioeconémica, observa-

leite e derivados (Oliveira et al., 2011; Costa et al. S€, N0 municipio de S&o Mateus, localizado na regiéo
2012). norte do Espirito Santo, querteada producéao de leite

lacteos.
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€ obtida por produtores rurais baseados em agriculturdo questionario incluiram procedimentos de higiene
familiar. O produto € originado de uma pecuaria leiteiraadotados, a estrutura fisica do estabulo, a origem e
tradicional, que possui alguns animais de racas cora existéncia de tratamento de agua, tipo de ordenha,
baixo potencial leiteiro e poucos animais em lactacd@onduta e higiene dos manipuladores, controle de satude
por propriedade. Essa atividade econdmica poderidos manipuladores, procedimentos de higienizacao
ser muito mais viavel se os produtores ruraise desinfec¢céo dos tetos (realizacédo dedipping
gradativamente incorporassem ao plantel animais de pdsdipping),tipo de material utilizado para secagem
raca com aptidao leiteira adaptavel as caracteristicados tetos e realizacao de teste para a deteccédo de mastite,
climaticas do municipio. De acordo com o Instituto além do destino e tipo de transporte do leite utilizado
Capixaba de PesquisAssisténcid écnica e Extensdo pelo produtor, bem como do registro dos valores de
Rural, os dados de producéao de leite em Sao Mateutssmperatura do tanque de refrigeracdo do leite. Foram
Espirito Santo, em 2012, foram de 5.959.026 L/ano eealizads analises de CBTCS e CBRle amostras

o rebanho composto de 98.000 animais e 36.700 vacak leite coletadas em latdes, imediatamente apds a ordenha,
em producédo durante a lactagdo, com média de 4,5 lobtidas de dez produtores rurais da comunidade C.
dia. Realizaram-se, também, essas anélises em amostras
ge leite coletadas em tanque de refrigeragédo coletivo,

A melhoria da qualidade do leite € um grande desafi . ,
gbastemdo por esses produtores, apds 48 horas de

do setor, pois uma matéria prima de boa qualidad . i -
contribui para a prevencgéo de perdas de rendiment%rmazenamemo e foram feitas cinco repeti¢des.

dos produtos lacteos e para a agregacéo de valor aggntagem bacteriana total (CBT)

produtos, o que é extremamente importante para a industria

e para produtoreA.contagem bacteriana total (CBT), Foram coletados 40 mL de leite, em frascos de
a contagem de células sométicas (CCS) e a Contagep,plietileno esterilizados, contendo pastilhas do
de bactérias psicrotréficas (CBP), em amostras de leit€onservante azidiol, transportados em caixas isotérmicas,
s&o instrumentos importantes, que contribuem par&om gelo redlavel, e enviados para o Laboratdrio de
avaliacdo de sua qualidade. Objetivou-se caracterizgpualidade do Leite da Embrapa Gado Leite, em Juiz de
28 propriedades rurais em relacéo as caracteristicdzora, Minas Gerai#s analises foram realizadas por
empregadas na producdo e avaliar a qualidadgitometria de fluxo (Bactocount IBC, Bentley Instruments,
microbiolégica de amostras de leite cru ordenhada®N, USA), de acordo com a metodologia recomendada
obtidas de dez produtores rurais da comunidade C eloInternational Dairy Federation (IDE995).

no ta.m,qgaje refrlgeragao colitlvcbocallzado no Contagem de bactérias psicrotroficas (CBP)
municipio de S&o Mateus, regido norte do estado do

Espirito Santo. Amostras de leite foram coletadas em frascos
] esterilizados e transportadas em caixas isotérmicas,
2. MATERIAL EMETODOS com gelo reciclavel, e enviadas para o Laboratério de

gecnologia délimentos do Departamento de Ciéncias

Foram realizadas visitas técnicas, entre agost ) ) - -
de 2012 e junho de 2013, em quatro comunidades ruraid@ Saude, da Universidade Federal do Espirito Santo,

codificadas com#, B, C e D, distantes do centro da YFES.campusSao Mateus, ES. Para a GBéram
cidade em torno de 35 kicomunidadé era composta realizadas diluicbes das amostras de leite e semgadura
de quatro produtores rurais; a comunidade B por doz8™ a9ar para contagem padréo (PCA) pela técnica de
produtores rurais; a comunidade C por dez produtore$¢Meadura em profundidadmds solidificacao, as
rurais e a D por dois produtores rurais, totalizandd/acas foram incubadas a 7°C durante dez Azss

28 propriedades rurais baseadas em agricultura familigt P€riodo de incubacéo, realizou-se a contagem e os
no municipio de S&o Mateus, localizado na regigo nortg€Sultados foramexpressos em UFC mil.de acordo

do estado do Espirito Sanfs quatro comunidades COMAPHA (2001).

(A, B, C e D) foram avaliadas) loco, por meio de  coptagem de células somaticas (CCS)

um questionario previamente estruturado, com base

nas exigéncias da legislagdo do Ministéridglacultura Aliguotas de 40 mL de leite foram coletadas em
(BRASIL, 2011), e aplicado a cada produtss questdes  frascos de polietileno, contendo pastilhas do conservante
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bronopol (2-bromo 2-nitropropano - 1,3- diol), e A, B e C, os valores foram de 83%, 90% e 100%,
transportadas para o Laboratério de Qualidade do Leiteespectivamente. Foi constatado alto percentual de
da Embapa Gado Leite, em Juiz de Fora, Minas Geraisinadequacdes nos requisitos de estrutura fisica do
As analises foram realizadas por citometria de fluxcestabulo. De acordo com a periodicidade de limpeza
(Somacourft300, Bentley Instruments, MN, USA), de do estabulo, observou-se, na comunidedpie 50%
acordo com a metodologia recomendada pelo Internationdlos produtores realizavam a limpeza diariamente e 50%
Dairy Federation (IDF1995). semanalmente, enquanto na comunidade D, 100%
realizavam a limpeza diariamente. Observou-se, nas
comunidades B e C, que 100% dos produtores realizavam

Os dados levantados por meio do questionaric limpeza semanalmente. Em 28 (100%) das propriedades
estruturado foram analisados utilizando-se comdurais, o tipo de ordenha era manual.

respostas os valores em frequénciarelativa (%). Os  Resultados semelhantes aos deste trabalho foram
dados referentes as analises microbiologicas das amost{@sificados por Neta (2013), ao avaliar 34 propriedades
de leite cru ordenhado e do tanque de refrigeracag, rais do municipio dalegre, regido sul do Espirito
foram gerados a partir de cinco repeti¢cdes e analisadas; hio. Constatou-se que 53% higienizavam os tetos
por meio da utilizacéo de intervalo de confianca (ICq dbere, 20% realizavam o pdépinge 6% opds-
95%), utilizan®-se o programa BioEstat 5.0M#®S  gipping. O habito de secar o Ubere e tetos antes da
etal., 2007). Os resultados foram comparados com Q§yqenha era realizado por 53% dos entrevistados e,
preconizados pela legislacdo (BRASIL, 2011). destes, 29% utilizavam papel toalha e 23% o faziam
- por intermédio de panos, 0 que nao é permitido pela
3. RESULTADOS E DISCUSSAQ legislacéo. Observou-se, também, que 24% realizavam
Caracterizacéo das propriedades familiares o teste da caneca de fundo preto para prevencgao da
produtoras de leite mastite clinica, enquanto os outros 76% n&ao o adotavam.
A origem da agua utilizada em 82% das propriedades
Constatou-se, com relacéo a estrutura fisica d@rg de nascente, em 3% de pocos e 15% eram de corrego

estabulo, que dois (100%9siprodutores da comunidade ¢ 9494 das propriedades ndo possuiam nenhum tipo
rural D possuiam o estabulo coberto, enquanto, Nnage tratamento da agua.

comunidade$, B e C, os valores foram de 25%, 75% ) N

e 60%, respectivamente. Observou-se que 100% dos A @utora constatou, tambem, que todos utilizavam
produtores das comunidadee D n&o possuiam o vasilhames exclusivos para a ordenha. Do total de leite

piso cimentado, enquanto nas comunidades B e C dquoduzido, 97% eram destinados a indUstria e o leite
valores foram de 67% e 90%, respectivamente. Corffra transportado, dos tanques de refrigeracéo ao laticinio,

~ N . L, i A0 i A i 0O 0,
relagsio a presenca de cercas de alvenaria nos estabuf@8! c@minhao isotérmico. Quanto ao uso de latdes, 91%
observou-se que nas comunidadesD, 100% dos dos produtores adotavam o procedimento de usa-los

estabulos ndo eram cercados, enquanto nas comunidac?e‘ge manté-los a sombr_a ate sNerem destinados ao ponto
B e C foram 75% e 80%, respectivamente. Com relagége coleta (tanque de refrigeracao) e do total de produtores
ao estabulo ser arejado e sem ventos fortes observofjitrevistados, 70% dispunham os latGes sobre estrados

se que 25% dos produtores da comunidadeg0% de madeira. Quanto a limpeza do estabulo e de
dos da comunidade C atendiam a essas condigée%?u'pamentos' observou-se que 73% possuiam agua
enquanto nas comunidades B e D, os valores foram® curral, e os mesmos eram lavados apos a ordenha.

P 0 ~
de 100%. Com relagdo aos estabulos serem secos, Iimp\é rificou-se que 91% dos ordenhadores nao adotavam

. . 0 habito de banhar-se antes de realizar a ordenha, e
e com ligeiro declive, observou-se que 100% dos ’

: x 94% mantinham as unhas aparadas; 73% lavavam as
produtores da comunidadee D ndo atendem a essas maos e antebraco e nao usa\F/Jam solucgdes antissépticas
condi¢Ges, enquanto nas comunidades B e C, 58%§1ém de nédo usgrem roupas es ecific?as ara ord:nhar
90% atendiam, respectivamente. Com relacao aos - : P P D P |

. . . . .. . € 76% nao realizavam exames periddicos de saude.
estabulos situarem-se distante de pocilgas e aviarios,
observou-se que 75% dos produtores da comunidade Ramos et al. (2013) avaliaram as condicOes de

D atenderam a essa condi¢céo, enquaateomunidades producao de leite adotadas em 30 propriedades familiares

Andlise estatistica

o
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com ordenha manual do municipio de Sdo Mateus, nde higienizar apenas parcialmente as maos e antebragcos
estado do Espirito Santo. Constataram que somentintes da ordenha, ou seja, esses produtores nao
40% dos adenhadores lavavam as maos e antebracosanitizavam as méaos com produtos especificos para
antes da ordenha e 13% usavam soluc¢des anti-sépticaste fim. Nas comunidades B, C e D, nenhum dos
apos a lavagempenas 4% dos ordenhadores realizavanprodutores tinha habitos de higienizacdo das maos
0s exames periddicos de saude e nenhuma dasantebracos. Observou-se que, nas comunidgdes
propriedades realizava os procedimentos delipging B e C, 100% dos produtores né&o utilizavam roupa especifica
e posdipping O controle de mastite por meio da utilizagdo para a ordenha, enquanto que, na comunidade D, 100%
do teste da caneca de fundo preto néo era realizadnendiam a esta condicdo. Em todas as comunidades
em 94% das propriedades e em 100% néo realizava@100%), os manipuladores ndo possuiam habitos
o California MastitiFest (CMT). Com relagéo a qualidade inadequados de higiene, como fumar, cuspir e escarrar
da agua utilizada para higienizag&o dos equipamentogurante a ordenha. Observou-se, nas comunidades
e dos utensilios de ordenha e do ambiente apenas 178pB, C e D, que 75%, 75%, 40% e 100% dos produtores
das propriedades recebiam tratamento adequado. Fairais ndo realizavam exames periédicos de salde e
constatado alto grau de né&o conformidades nasramente iam ao médico. Em nenhuma das propriedades
propriedades, as quais comprometiam a qualidade era realizado o prdippinge p6sdipping.Observou-
inocuidade do leite cru e dos produtos lacteos. se que, na comunidade C, 10% dos produtores lavavam
0s tetos apenas com agua e 0s secavam com pano
e nenhum produtor utilizava papel toalha. Nas
propriedade#, B, C e D, 100% dos produtores néo
Observou-se que 100% dos produtores dadligienizavam e nem sanitizavam os tetos antes da ordenha.
comunidades, B e D realizavam o procedimento de
limpeza logo apés a ordenha, enquanto que n
comunidade C era apenas 40%. Em nenhuma das 28 Observou-se a existéncia de preocupacéo, por parte
propriedades rurais (100%) era realizada a sanitizagade todos os produtores, com a ocorréncia de mastite
dos utensiliosA sanitizagdo € uma etapa essencialclinica e, dessa forma, verificagdo constante do aspecto
para a eficiéncia do processo de higienizagdo e obtenc&xterno do Ubere das vacas, com presenca de inchaco
de uma matéria prima de boa qualidade. Observoue vermelhiddo. Em nenhuma das propriedades eram
se que na comunidade apenas 25% possuiam um realizados testes especificos para diagnéstico de mastite
local adequado e préprio para guardar os utensilioslinica (teste da caneca de fundo preto) ou sub-clinica
utilizados na ordenha, enquanto que na comunidadgCalifornia MastitisTest - CMT). Este fato compromete
B, 100% dos produtores possuiam, e has comunidad@sobtencéo de leite indcuo e de qualidade e coloca
C e D 100% dos produtores néo possuiam um locadm risco a salde da populacdo. Em outros estudos
adequado e proprio para guardar os utensilios. de diagnéstico, realizados gocuri et al. (2008), Nero
etal. (2009) e Pedrico et al. (2009), também foi observada
a falta de realizacao stees mesmos testes nos rebanhos.
Em 100% das propriedades rurais, a 4gua utilizad&onstatou-se, portanto, a necessidade de implementacéo
nos procedimentos de ordenha ndo era provenient@as Boas Praticas Pecuarias nas propriedades,
de estacéo de tratamento. Nas comunidAd&se imprescindiveis para obtencdo de leite de acordo com
D, a 4gua utilizada era proveniente de nascentes, et padrées de qualidade, a fim de garantir a satde
torno de 75% e 50%, respectivamente, enquanto, nda populagéo e contribuir para a sustentabilidade do
comunidade C, 100% da@@a era originada de pocos setor Com relacéo ao tipo de filtro utilizado pelos
artesianos. Foi constatado alto percentual d¢rodutores paraacoagem do leite durante a ordenha,
inadequagdes nos requisitos de higiene pessoal e @servou-se que na comunidad&5% dos produtores
salde dos manipuladores. Observou-se que 100% daogilizavam filtros de nailon e 25% de inox, enquanto
produtores nas comunidades B, C e D mantinham aga comunidade B, 17% utilizavam filtros de pano e 83%
unhas aparadas e limpas, enquanto, na comunidadke nailon. Na comunidade C, 90% utilizavam filtros
A, foi de 50% dos produtores. Observou-se que, n&é nailon e 10% de inox e, na comunidade D, 100%
comunidadé\, 50% dos produtores possuiam o habitoutilizavam filtros de nailon.

Higienizac&o e sanitizagao dos utensilios utilizados na
ordenha

guidados em relacdo a mastite

Origem da &gua utilizada e habitos de higiene

L
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Destino e transporte do leite até o tanque de microbiol6gica e a inocuidade do leite e, em consequéncia,
refrigeracéo os seus derivados.

Constatou-sque, na maioria das vezes, o acessaContagem bacteriana total (CBT) e contagem de
as propriedades rurais era por estradas ndo asfaltadas|ulas somaticas (CCS)
o0 que, em dias chuvosos, dificultava o transporte de .
latdes de leite sobre carrogas ou carros até o tanque Os resultado§ de contag?m bacteriana total (CET)
de refrigeracdo coletivo. Constatou-se que naf contagem de células soméaticas (CCS) de amostras

comunidades eD, 100% do leite eram transportados de Ieltg Gru, obtidas de dez produtoref rurais d~a
em latbes sobre carrocas para o tanque de refrigerac;gl8ml"mdade C e do tanque de refrigeracéo (T), estéo
coletivo e o leite era enviado ao laticinio em Caminhaoapresentados nEabela 1.

com tanque isotérmico, enquanto nas comunidades Considerando o valor preconizado pela legislacéo,
B e C, os valores foram de 83% e 90%, respectivamentde 6x16 UFC mL* para CBT e 6x1{para CCS em leite

~ . ~ .. _crurefrigerado, constatou-se que as amostras de leite
Com relacéo a destinacgédo e transporte do leite, 9 q

observou-se que nas comunidadesBe C, 17% e 100995 produtores rurais n~om|nados del,3,4,8el0e
. .do tanque de refrigeracao (T) estavam em desacordo
respectivamente, dos produtores processavam o leite . . . <~
. - ~ N om a legislacéo vigente, ou seja, 55% em relacdo a

nas propriedades para fabricagéo de queijos e o resta PB ;
A . T e que as amostras de leite pertencentes aos
era vendido a inddstria, enquanto nas comunidades

. - . ._._.pr resrurais 1, 7, 8, 10, ja, 45%, vam
Ae D, 100% do leite eram comercializados paraalndustrlg. odutores rurais 8 9~e \O ou seja, 45%, estava
eém desacordo com relagcdo a CCS.

Foram constatadas inadequacgdes com relagcédo a

higiene do local que abrigava o tanque de refrigeracao Bozo etal. (2013) avaliaram a qualidade do leite
9 q g d 9 Q~ cru refrigerado de cinco propriedades leiteiras do estado

coletllvto, cortnc;]_p_lsq, tgto N p:aredes de afzglet:o nago Parana e os valores médios de CBT foram de 1,36
completamente higienizados e, algumas vezes, foi observado, i\ jc it e de CCS de 1.87 x40S mL= Eles

que a temperatura do tanque nao estava de acordo com ... ) . ~ o
verificaram que, apos a implantacdo de boas praticas

alegislacéo, a qual estabelece o limite de 7°C para tanques ~ ~
o . . € ordenha e adocgé&o de recomendacdes quanto ao
comunitarios (BRASIL, 2011). O leite deve ser resfriado . N ~ L ~
tratamento de mastite e & manutencao e higienizacéo

a10°C na primeira hora, e até 4°C na segunda hora aPgss equipamentos de ordenha, houve reducédo média

a ordenha para os tanques individlasificou-se que, € 93 4% na CBT e 74.3% na CCS e ainda resultaram
em 100% das propriedades rurais, o leite cru néo era vendido_ al;m ento da rend a’ mensal

em domicilio e nem para o comércio local.
Sobrinho et al. (2012) analisaram a qualidade

CEor]stat(?g-se alto grau de nap confgrmldadgs erBacteriolégica de amostras de leite cru oriundas de
relacéo as praticas adotadas nas vinte e oito proprledadggiS propriedades rurais que fabricavam queijos

familiares avaliadas do municipio de Séo Mateus, Esartesanais do Serro, em Minas Gerais, e que séo fabricados

quanto ao processo de obtengéo de leite. Os produtorggm leite cru. Os autores constataram valores de CBT
rurais relataram dificuldades econdmicas em se adequareélﬂ1 torno de 1,87 a 7,88 log de UFC-tE os valores

as normas vigentes de producao. Porém, todos sentirai; ., nrados de CCS foram de 10.000 a 1.390.000 células/
se motivados a participar de cursos de capacita¢qQ  os valores néo diferiram significativamente entre

de manejo adequado da ordenha e melhoria nogq ogiacses do ano, mas sim entre as diferentes
processos de higienizacdo dos equipamentos ﬁropriedades rurais

utensilios, além de maior rigor no controle do rebanho

em relac3o a mastite, de forma a contribuir paraamelhoria  Resultados semelhantes ao deste trabalho foram
da qualidade do leite. constatados por Hoogerheide & Mattioda (2012) ao

3 o N avaliarem a qualidade do leite cru refrigerado na bacia
Além de grande maioria dos produtores ndo atendgpitejra do Estado do Parana, no periodo de julho de
a legislacéo vigente, em relacabigienizacdo de  >00g a junho de 2011. Os autores concluiram que 72,73%
utensilios e manipuladores e ao controle sanitario dg,5 amostras estavam acima do limite estabelecido para
rebanho, principalmente em relacéo a mastite, verificoucgT o que a baixa qualidade do leite foi devida a falta
se que esses dados comprometem a qualidaqg, procedimentos corretos de higiene na ordenha.

o
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Tabela 1 Contagem bacteriana total (CBT) e contagem de células somaticas (CCS) de amostras de leite cru ordenhado,
obtido de dez produtores rurais da comunidade rural C e do tanque de refrigeracao coletivo (T) do municipio de
Sao Mateus, ES

Amostras de

leite cru

ordenhado obtido Intervalo de Contagem de Intervalo de

de dez produtores UFC mL™*? confianca (95%) células somaticas confianca (95%)

rurais pertencentes para CBT (células/mL) para CCS

a comunidade rural C

Produtores
1 3,28 x10 2,35 x 16 - 8,92 x 1 3,35 x 10 —

05%5,63 x 10 1,46 x10*

2 1,83 x 10 1,15 x 16 - 4,80 x 106 1,59 x 10 2,43 x 10 - 3,21 x 106
3 5,62 x 106 3,38 x 10 - 1,46 x 10* 1,55 x 10 2,63 x 10 - 3,07 x 16
4 7,32 x 106 1,26 x 106 - 1,59 x 16* 2,51 x 16 6,12 x 10 - 4,40 x 106
5 1,57 x 10 6,91 x 10 - 2,44 x 10 2,52 x 16 1,22 x 106 - 3,83 x 16
6 1,94 x 10 9,81 x 10 - 2,90 x 10 2,42 x 10 1,03 x 106 - 3,82 x 10
7 2,87 x1®® 1,63 x 10 - 5,57 x 106 5,66 x 106 1,33 x 10 - 1,26 x 106*
8 6,60 x 10 5,60 x 106 - 1,88 x 106* 3,97 x 10 1,09 x 16 - 9,03 x 16*
9 7,86 x 10 2,70 x10* - 1,84 x 10 2,92 x 16 6,59 x 10 - 6,50 x 16*
10 6,08 x 10 1,99 x 10 - 1,02 x 16* 4,812 x 10 1,58 x 10 - 8,04 x 16*

T (amostras do

tanque de refrigeracao 3,70 x1®® 1,00 x 106 - 6,40 x 16* 3,92 x 16 2,77 x 10 - 5,07 x 106

apo6s 48 h)

* Valores acima do limite estipulado pela Instru¢do Normativa 62 (BRASIL1)201

A qualidade microbiolégica de amostras de leitepermitidos pela legislagéo, enquanto, para CCS, 14,69%
cru coletadas em diferentes pontos de amostragewhas amostras estavam fora do padréo vigente na ocasiao
de agriailtores e cooperativas de laticinios da cidade dela analise.

Bar Dar Zuria, na Etiopia, foi verificada gassew & Seifu . . o

(2011). Os autores concluiram que o leite produzido n&©ntagem de bactérias psicrotroficas (CBP)

regiao era de baixa qualidade e encontraram, como resultados, Constataram-se que, nas amostras de leite analisadas
valores medios de CBT de 8,12 X UF-C mL™. do tanque de refrigeragéo coletivo, os valores do intervalo

Oliveira et al. (2011) verificaram a qualidade de confianca (95%) para bactérias psicrotréficas foram
microbioldgica de leite cru de 50 produtores rurais ded€ 1,78 x 10a 2,72 x 10UFC mL*. Esses valores
pequeno e médio porte na regido do semi-aridg¢ncontraram-se acima de 10% dos valores da contagem
nordestino, na Paraiba. Os valores de CBT variararRacteriana total (CBT), encontrados nas amostras
de 3x10°a 8,8x10UFC mL! e os valores encontrados Ppertencentes aos produtores rurais nominados de 2,
de CCS/mL variaram de 4,3x4181,5x160. 5, 6 e 9. Esse resultado, possivelmente, pode ser atribuido

o . _amistura de leite de varias procedéncias, obtido por
Citadin et al. (2009) analisaram 31 amostras de Ieltemeio da utilizacdo de diferentes técnicas no manejo
provgqlgntes de proprledaides' leiteiras localizadas ® deficiencias observadas nos procedimentos utilizados
municipio de Marechal Candido Rondon, no estadode higienizaco do Ubere antes da ordekhzelhoria
do Parana. Os autores concluiram que, em relagdo aqs

. . li lei fri ia
mesdilos aerdios, 25,8% das amostras estavam em flir?;a;riii?eo d(:';e dc(:u;: orllgtta)rc?adso n%;ig'?g:i?ﬁgii
desacordo com a legislacdo. Borges et al. (20092 P & P 9

. . dotadas na ordenha, e que também poderia ser
analisaram CB;TCCS e composi¢cao de amostras de. . .
. . . o incentivada pelo pagamento por qualidade por parte
leite de 11 propriedades rurais, com periodicidade mensa£os laticinios
durante 13 meses, Male doTaquari, no Rio Grande )
do Sul. Com relacéo a CB®s autores observaram Apesar da legislagéo brasileira ndo estabelecer
que 29,67% das amostras se encontravam fora dos padr@esdrdes relacionados as bactérias psicrotréficas em

-
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leite cru, os resultados deste trabalho no municipio  Faz-se necessario implementar as Boas Praticas
de Sdo Mateus evidenciam a necessidade de melhomggropecuarias nas propriedades rurais, considerando-
nas condi¢des higiénico-sanitéarias utilizadas no manejee o atendimento a legislacédo que regulamenta o controle
e no local de armazenamento do leite. de qualidade microbiolégica do leite cru. Essas medidas
De acordo com Cousin (1982), problemasconm_bu'rao para identificar @ausas de contamm@ga
~  » ) . do leite de forma que o produto possa ser obtido de
apresentados com relacdo a qualidade do leite e produtos ~ . ) .
. ; N ~ acordo com padrdes estabelecidos e também para garantir
lacteos podem estar associados a acdo de proteases . ~ .
. . . . e a salde da populacéo e a sustentabilidade do setor
e lipases por microrganismos psicrotréficos, como o ~
~ - . _~_no municipio de Sdo Mateus, ES.
alteracéo de sabor e odor do leite, perda de consisténcia
na forma@o do coagulo para fabricacdo de queijo
e geleificacado do leite longa vida. No Brasil, ndo ha .
limites para a contagem de bactérias psicrotréficas, A FAPES: Fundacéo de@mparo a Pesquisa do
de acordo com a legislacdo (BRASIL, 2011). Mas, deEspirito Santo, pelo apoio financeiro para execugéao
acordo com o Regulamento de Inspecédo Industriaflas pesquisas.
e Sanitaria de Produtos de Origamimal (BRASIL-
RIISPOA, 1980), o leite deve apresentar, no maximo, 6. LITERATURA CITADA
10% de microrganismos psicrotréficos em relagédo a MERICAN PUBLIC HEALTHASSOCIATION
contagem total de mesoéfilos. Thomas & Thomas (1973f . )
. . .. ._APHA. Compendium of methods for the
recomendam como satisfatéria uma contagem inicial . : . ) .
de bactérias psicrotréficas inferior & LOFC mL?* no microbiological ~examination of foods
. . . 4.ed.WashingtonAPHA, 2001. 676p.
leite refrigerado a granel e estes autores consideram
g:ontage_ns_mlm_als entre 10FC _ml_-le 16 UFC mI__' AMORIM, H.E. Influéncia do tempo de
como indicativas da necessidade de melhoria Nasstocagem de leite cru refrigerado

condicdes de higiene da ordenha e/ou limpeza §opre a presenca de CMP

esterilizagao dos equipamentos. (Caseinomacropeptideo).2007, 59p.
Casarotti (2009) quantificou microrganismos Dissertacdo (Mestre em Ciéncidecnologia de

pscrotréficos em 19 amostras de leite cru, proveniente&'/Mentos). Departamento dgronomia e

de uma usina beneficiadora da cidade de Uberlémdi%ngenhari"’I dalimentos, Universidade Federal de

MG, e 18 amostras analisadas (94,7%) apresentara oias (UFG).

contagem maior ou igual a®1l0FC mL'. Somente AYRES, M./AYRES JUNIOR, M.AYRES, D.L. et
em 1(5,3%) amostra a contagem foi inferior,a_ 1’Oal. Bioésta;t 5.0: aplicagéés estatistilcas nas

x _104 UFC mL*, AI'Eas contagens de bacterla_s areas das ciéncias biol6égicas e médicas. Belém:
psicrotroficas também foram encontradas em leitq, <tituto de Desenvolvimento Sustentavel

cru refrigerado, armazenado em tanque horizontaMamiraué, 2007. 364p.

isotérmico a, aproximadamente, 11°C, na cidade de

Goiania, GO, e os valores encontrados de bactériasrRCURI, E.F: SILVA, PD.L.S.: BRITO, M.A.V.P. et
psicrotréficas variaram de 1,99 X°10FC mL*a 6,29  al. Contagem, isolamento e caracterizagdo de

x 100 UFC mL* (Amorim, 2007). bactérias psicrotréficas contaminantes de leite cru
Santa Maria, \38,
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